
   

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

   

   

 

    
  

 
 

  

 

   
 

    
    

    
   

 

 

  

 



   

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

   

   

    

 

     
  
 

 

  

 

   
 

    
    

    
   

 

  

 

  

 



 

 

  

 

  

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  
   

 

  
  

 
 

  

 

   
 

    
    

    
   

 

 

  

 



 Coctel 45€ 
POR PERSONA 

 

 

 

MENÚ  
 

G R U P O S 

2026 

 

 
Compartiendo  

Ensaladilla de pulpo con tartar de 
atún 

 

 

Croquetas Paipái (jamón ibérico, pollo asado y 

chipirón 

 

Torreznos Paipái a baja temperatura con salsa 
“Mang Tomás” y hoisin 

 

Crujiente de pollo con salsa de mostaza y miel 

     

Maki Paipai (Langostino, aguacate, salsa tampiko, 

tonkatsu, cornflakes) 
 

Arroz cremoso de pulpo y calamares 

 

Bao de cochinita pibil y mayo de chile chipotle 

  

 

Postreando 
Brownie de chocolate blanco y nueces de 
macadamia 

 

Vinos 

La charla (o similar) (Rueda, Verdejo) 

Edulis (o similar) (RIOJA, Tempranillo) 

 
 

 
 

 

 
PRECIOS IVA INCLUIDO. 1. Para formalizar la reserva, será necesario realizar una 
transferencia de 15€ por persona a la cuenta del banco: ES76 0182 6353 0402 
0153 4477 en el plazo de dos días desde la realización de la reserva. 2. En caso de 

no recibirse en dicho plazo el restaurante podrá anular la reserva. 3. El depósito 
se descontará de la cuenta final una vez en el restaurante 4. En caso de que no se 
presenten a la reserva el restaurante no devolverá los 15€ por persona depositados. 

Este menú se basa en platos para compartir 

1 botella de vino cada 3/4 personas y 2 refrescos, 

cerveza o agua por persona. El resto d bebidas se 
cobrarán aparte. 

No incluye cafés e infusiones. 
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